‘A PELANGHELLE

Quanne arrevave ‘a fine d’auste,

e i femmene s’appundavene u bbuste,
u granedineje s"ammaturave

e dind’e frussce u totere se ndustave.

Tozzelettére c’u cavedarone se mettéve,
o’pendone d’u Trappite e i pelanghélle vennéve,
lucculdve pe quella voce bbélle,

cavede, cavede sonne i pelanghelle.

Tutte quille che d’a lla passavene,

‘a pelanghelle sembe,assaggiavene,
e chi ére stiteche 6gne sére e matine,
jéve de curpe c’u cungertine.

Mo o’ poste de Tozzelettére o’ pendone,
stdce ‘a reclame nd’a televesijone,

pe farce capi che c’a pelanghélle,

ce fanne tanda ccose bbelle.

Fanne nu bburre chiamate margarine,

ch’e cume n’Uglje addavaramende supraffine,
pe cungerta certe piatanze,

croce e delizzeje p’a povera panze.

Ma si ce vonne fa camba megghje tutte sti sscenzijate,
anna capi che bbesogne turna subbete o’ passate,

e si pure ‘a pelanghelle nze magne cchju,

putime arrangia sembe che pulénde e rragu.

LA PANNOCCHIA

Quando arrivava la fine di agosto,

e le donne si abbottonavano il busto,
il granturco maturava,

e tra le foglie il torsolo s’induriva.

Tozzelettére con il pentolone si metteva,
all’langolo del frantoio e le pannocchie vendeva,
e gridando con una bella voce,

calde, calde sono le pannocchie.

Tutti quelli che di li passavano,

la pannocchia sempre assaggiavano,
e chi era perennemente stitico,
andava di corpo con la serenata.

Adesso al posto di Tozzelettére nel suo angolino,
c’e la pubblicita in televisione,
per spiegarci che con la pannocchia,



si producono tante cose utili.

Fanno un burro chiamato margarina,

che & come un olio veramente sopraffino,
per preparare certe pietanze,

che sono croce e delizia per la povera pancia.

Ma se ci voglio far vivere meglio tutti questi scienziati,
devono capire che bisogna tornare subito al passato,
e se anche la pannocchia non si mangia piu,

possiamo sempre arrangiarci con polenta e ragu.



